
Unsere Küche vereint königlich  

TRADITION   

und modern  
EINMAL ANDERS...

 3  G A N G  C H F  8 6  //  4  G A N G  C H F  9 9  //  5  G A N G  C H F  1 1 2

W Ü N S C H E N  S I E  E I N E  P A S S E N D E  W E I N B E G L E I T U N G ?

Wir stellen Ihnen gerne eine Weinbegleitung nach Ihrem Geschmack zusammen.

Argentinische Rotgarnele 

in Kardamonbutter konfiert mit Fenchel und Orangen 

–

Miesmuschel - Suppe  

mit Borlotti Bohnen

– 

Randenravioli 

mit Baumnuss - Ricotta - Füllung

–

Bison Entrecôte mit Kräuterbutter überbacken

Pommes Dauphine, Petersilienwurzel und Lauch

oder

Zanderfilet sautiert 

mit Kartoffel - Moscatoschaum und Sauerkraut

–

Kokos Panna Cotta 

mit Ananas und Thymian

oder 

Schweizer Rohmilchkäse vom Wagen



Deklaration: Unser Fleisch stammt aus folgenden Länder: Schwein: Schweiz - Kalb: Schweiz - Rind: Luzern
Bison : USA - Lamm: Neuseeland - Geflügel : Schweiz - Ente : Frankreich - Lachs: Norwegen - Zander: Schweiz -  

Dorsch: Island - Rotgarnele: Argentinien 
Wir kaufen täglich frischen Fisch und Krustentiere ein. Süsswasserfische aus der Region oder Schweiz.  Salzwas-

serfische nur aus Nachhaltigem Fang. Gerne geben wir Auskunft über die genaue Herkunft. 
Bei Allergie oder Unverträglichkeit geben wir Ihnen gerne Auskunft über unsere Produkte.  

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt.

VORSPEISE

Winter - Kronensalat  � 14.00

Nüsslisalat mit Ei, Speck und Croûtons� 16.00

Lachstatar mit Coleslaw - Salat und Pumpernickel� 21.00

Bratwurst nach Kalabresischer Art� 19.00
mit Cime di Rapa und Senf �

Entenleber - Variation mit Sanddorn� 28.00

Riesling - Suppe mit Eierschwämmli und Belperknolle� 16.00

HAUPTGÄNGE
�

Kalbskopfbacken geschmort mit Mascarpone - Polenta  � 48.00
und Wintergemüse�

Rindsfilet im Portwein pochiert mit Kartoffelgnocchi� 52.00
und konfierten Eschalotten

Lammfilet mit Rosmarin, Bratkartoffeln und Gemüse� 50.00

Perlhuhnbrust im geräuchertem Speckmantel   � 45.00
mit Tagliolini und Favebohnen - Ragout�

Kalbs Cordon Bleu mit Pommes Frites und Gemüse� 48.00

Dorschfilet im Wirsing- Mantel mit Risotto und Zitrusfrüchten� 43.00

Kartoffelgnocchi mit Jungspinat, Baumnüssen und Mörgu� 34.00

A LA CARTE...


